
 

 

・前菜 5 種盛り合せ 

・干貝とフカヒレの清湯とろみスープ 

・鮑の牡蠣油煮込み 

・季節野菜の盛り合せ 

・ヤリイカの薄塩炒め 

・本場山東省の揚げ団子黒甘酢あんかけ 

・本日の点心 

・叉焼炒飯 

・本日のデザート 

 

 

・前菜 6 種盛り合せ 

・蟹肉とフカヒレの清湯とろみスープ 

・鮑のクリーム煮込み 

・季節野菜の盛り合せ 

・芝海老の湯葉巻き甘酢辛みソースかけ 

・牛肉の黒胡椒香り炒め 

・本日の点心 

・海鮮たっぷり炒飯 

・デザート 2 種盛り合せ 

 

 

・前菜 4 種盛り合せ 

・海老みそと大和芋のとろみスープ 

・芝海老とズッキーニの薄塩炒め 

・季節野菜の盛り合せ 

・本場山東省の揚げ団子黒甘酢あんかけ 

・叉焼炒飯 

・本日のデザート 

 

 


